
HISTORIA
“Estos vinos son un homenaje a ellas, las criollas, mujeres de nuestra tradición, trabajadoras 
y luchadoras de su tierra.”

Aunque la historia de las uvas criollas lleva siglos escribiéndose, la vitivinicultura argentina 
se ha acoplado a una tendencia mundial que ha permitido darle un valor distintivo a las 
variedades autóctonas que nacieron en nuestro país. No es una única uva sino de un grupo 
de distintas cepas, todas con un espíritu común que concluye en vinos frescos, de color 
ligero y enorme productividad: las uvas criollas.

MARIDAJE SUGERIDO
Ideal para acompañar ensaladas frescas, tablas de quesos y frutos secos y platos de pasta. 
En general platos de comida frescas y de intensidad media.

Nota de cata
Color:
Rosado de mediana intensidad, con brillos violáceos.
Aroma:
Intenso aroma a frutos rojos, muy frescos, como por ejemplo frambuesa, cereza y frutilla.
Sabor:
Transmite frescura con muy buena untuosidad. Sabores frutales y textura sedosa,
una sensación elegante que perdura mucho tiempo en la boca.

Información técnica
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12,2%

6,04g/l
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3,3

Vinos seductores, elegantes, con un maravilloso equilibrio entre estructura y complejidad. 
Buscamos resaltar en cada uno su tipicidad varietal. Las uvas que dan origen a estos vinos 
proceden de viñedos propios, tras ser cuidadosamente seleccionadas según las 
características y potencial del terroir de cada vino.

V A R I E T A L

C R I A N Z A

Criolla grande 100%

V I Ñ E D O S
Tupungato, distrito Cordón del Plata

Plantados en 1963
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